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Himalayan Kitchen

MOMO & MORE vous attend au Bar Linden du mardi au samedi soir entre 18h et 21h
pour déguster des MOMO et des VEG PAKORA

Samedi 20 avril Anniversaire du Bar Linden Il
1 an Il Venez nombreux !l Dés 17h

Menus de la semaine du 16 avril au 20 avril 2024
Mardi au vendredi de 11h30-13h30 et 18h-21h/Samedi de 18h a 21h
En take away, 1°" étage a I'ancien Café du Tilleul, Rue du Tilleul 5
En livraison sur Fribourg et alentours
C'est mieux de commander avant par whatts app, sms, ou tél |

1) 8 Momos au beeuf, chutney népalais, sauce piquante et salade de saison
« Tatu » (sans lactose, avec gluten, avec sésame, avec coriandre) 16.-

2) 8 Momos vegan, chutney népalais, sauce piquante et salade de saison
« Tatu » (sans lactose, avec gluten, avec sésame, avec coriandre) 16 .-

3) 8 Momos fribourgeois (épinard et gruyere), chutney népalais, sauce
piquante et salade de saison « Tatu » (avec lactose, avec gluten,
avec sésame, avec coriandre) 16.-

4) 8 Momos Mix, chutney Népalais, sauce piquante et salade de saison
« Tatu » (avec lactose, avec gluten, avec sésame, avec coriandre) 16 .-

5) « Chilli Chicken » (émincé de poulet sauté aux légumes et a la sauce
exotique), « Onion Mint rice » (riz aux oignons et a la menthe), Papadum

(avec gluten, avec soya, sans lactose) 22 .-

6) « Palak paneer » (Fromage fait « maison » a la Népalaise et épinards), Riz
Basmati, Papadum (avec gluten, avec lactose) 20.-

Thé & la menthe frdiche offert

CONTACT

MOMO & MORE, Rue du Tilleul 5, 1700 Fribourg
079/925.65.79

info@momoandmore.ch
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